v Menu Saveurs « Au fil des saisons »

:‘ / 56.00€ (1 entrée, 1 plat, fromage ou dessert)
©&.00€ (1 entrée, 2 plats, fromage ou dessert)

Les Entrées : Ala carte :

- Le beeuf et Le fole gras en pressé de carottes, gelée d'olgnons grillés
Rémoulade de radis et ralfort

- La fricassée d'escargots et gnocchis i L'ail, persillade,
émulsion moutarde, quelques pousses

- La créme de moules au safrawn, étwvé de polreaux,
blinis de haddock et petits légumes, créme de roquette au curry

- Le saumon en duo, les aiguillettes fumées au citron caviar,
Les rillettes au fromage frais et aneth, salade de mangue, soja et pomelos

- Les pLats :

- Les noix de Saint Jacques juste snackées, risotto de petit épeautre aux Légumes,
créwe ol’'herbes au bewrre persillé

- La suggestion poisson du moment subvant Le retour du marché

- Levol au vent de volaille fermitre, quenelle et vis de veau,
Sauce poulette & UArmagnac et estragon, cassolette de viz sauvaoe

- Lefilet de beeuf & la plancha, déclinaison autour de La pomime de terve et de Lolgnon
« D'Emilie Chigot », jus au Pinot notr et beurre de sarvasin (supplément 5,00€)

Les fromages :

- Plateau de fromages affinés (Supplément de #.00€ au menit)
- Faisselle de fromage blane (supplément de 4.00€ aun menn)

Les desserts :

- Le Sablé caramel et flewr o sel, créme brilée de patate douce,
Sabayon mais, pop ‘corn et glace vanille

- Le wmoelleux au chocolat « Manufacture Cluizel », grating & La cazette,
cappuccino praliné- noisette, glace au Lait fermier

- Lapolre pochée au miel et vin jaune, croustillant & la poudre de noix
et crewe Légere b La cannelle, sauce caramel et croutons oe brioche
L'ananas Victoria vdtl au wmiel, génolse gratinée,
Crewe Légere et vinaigrette passion, copeaux de chocolat blance

Tout changement ou ajout de garniture a votre demande
Entrainera un supplément de 5.00€
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